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Mit bryg nr. 7
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Dato:  28. juni 2014 


Øltype:  Tjekket pilsner 25 ltr

Du kan se opskriften her





Nu er jeg så nået til bryg nr 7 og jeg har været yderst tilfreds med de første 6 bryg, men nu vil jeg gå All Grain, som det vist hedder når man brygger på ren kværnet malt.
Jeg har tænkt på, at jeg bruger tiden det tager at mæske når jeg tilsætter f.eks. 500 gr valset malt, så derfor kan jeg jo lige så godt mæske 6 kg knust malt, så det gør jeg så fremover. Jeg har prøvet mig frem med forskellige brygmetoder, både mæske i en lærredspose, mæske i gryden og så efter mæskning øse mæsken over i en gærspand med huller i bunden (det kaldes vist et sikar, hvor beholderen så er placeret i en anden beholder,  til at opsamle urten og hvor der er en taphane i bunden. Det er effektivt og let at have med at gøre, så det kan jeg varmt anbefale.


Det næste jeg fandt ud af var, at hvor opskriften sagde 2-3 timer der brugte jeg 6-8 timer og det var bl.andet fordi mit kogegrej ikke var godt nok. Jeg havde investeret i en 28 l gryde og en 2000 Watt kogeplade, men kogepladen kunne næsten ikke holde 25 ltr urt i kog og det tog meget lang tid at få det op at koge. Det blev også prøvet at koge på vores elkomfur og det gik lidt bedre, men tog stadigvæk lang tid.
Jeg har derfor investeret i et gasapparat på 9500 watt og det er noget der virker. Nu kan jeg varme vand, mæske, si urt fra mæsk og koge humle på 4 timer.
Humlen tilsætter jeg i en såkaldt humlesok. En lærredspose der ikke er for tæt vævet. Ostelærred eller gazebind er velegnet, på apoteket kan man købe gazebind der er rundvævet som et rør og det er fint til formålet. Lad være med at gøre poserne for korte. Alternativt har jeg bare hældt humlen i urten og så siet urten igennem et dørslag. Jeg synes begge dele er nemt at have med at gøre.


Og øllet........ det blev rigtig god !!











